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ACTA N°112
FECHA: Sasaima, 29 de agosto de 2024
HORA: 10:30 a.m. a 11:30 a.m.
LUGAR: Comunidad de Cuidado Hogar San José Sasaima
TEMA: Control y prevencion de plagas en el servicio de alimentos

ASISTENTES: Planilla de asistencia.

Objetivo: Socializar con el equipo manipulador de alimentos, la importancia de los adecuados
procesos para la prevencion de la presencia de plagas al interior del servicio de alimentos.

Introduccioén
1. Introduccioén

El control de plagas es un aspecto fundamental en la gestion sanitaria de establecimientos de
alimentacioén. Las plagas, que incluyen roedores, insectos, aves y otros organismos, representan
una amenaza significativa para la seguridad alimentaria, ya que pueden contaminar los alimentos
y las superficies en contacto con ellos, llevando a enfermedades transmitidas por alimentos,
dafios econdémicos y sanciones legales. La Resolucion 2674 de 2013, emitida por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social de Colombia, establece las condiciones sanitarias minimas que deben
cumplir las actividades relacionadas con la manipulacién de alimentos, incluyendo directrices
especificas para el control de plagas.

2. Definicion y Clasificacion de Plagas

Las plagas se definen como cualquier organismo que puede causar dafio, contaminacién o
transmision de enfermedades en un entorno especifico. En el contexto de los servicios de
alimentacién, se consideran plagas a aquellos organismos que pueden infestar los
establecimientos, contaminando los alimentos y afectando la seguridad del consumidor. Las
plagas m&s comunes incluyen:

e Roedores: Como ratas y ratones, conocidos por transmitir enfermedades y contaminar
alimentos con sus excrementos y orina.

e Insectos: Como cucarachas, moscas y hormigas, que pueden transportar patégenos y
contaminar superficies y alimentos.

e Aves: Como palomas y gorriones, que pueden causar dafios estructurales y contaminar
areas de preparacion de alimentos.
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e Otros: Incluyen aracnidos y reptiles, que también pueden representar riesgos para la
seguridad alimentaria.

3. Importancia del Control de Plagas en Servicios de Alimentacidn

El control de plagas es esencial para garantizar la seguridad e higiene en los servicios de
alimentacién. Las plagas pueden introducir microorganismos patdgenos en los alimentos, lo que
puede resultar en brotes de enfermedades transmitidas por alimentos (ETA). Ademas, la
presencia de plagas puede afectar la calidad y la aceptabilidad de los productos alimenticios,
resultando en pérdidas econémicas y dafio a la reputacion del establecimiento.

El control efectivo de plagas es también un requisito legal en muchos paises, incluido Colombia,
donde la Resolucion 2674 de 2013 establece las directrices que deben seguir los
establecimientos de alimentacion para prevenir y controlar la presencia de plagas.

4. Normativa Legal: Resolucion 2674 de 2013

La Resolucion 2674 de 2013 regula las condiciones sanitarias en las actividades relacionadas
con la fabricacidon, procesamiento, preparacion, envasado, almacenamiento, transporte,
distribucion y expendio de alimentos. Esta resolucion tiene como objetivo principal garantizar que
los alimentos se manipulen en condiciones que minimicen los riesgos de contaminacion.

En lo que respecta al control de plagas, la resolucion exige a los establecimientos:

Mantener sus instalaciones en condiciones sanitarias adecuadas para evitar la presencia
de plagas.

e Implementar un plan de control de plagas que incluya el monitoreo, la identificacion de
plagas y la adopcién de medidas correctivas cuando sea necesario.

o Documentar todas las acciones relacionadas con el control de plagas, incluyendo
inspecciones, tratamientos y medidas preventivas.

o Capacitar al personal en practicas higiénicas y en la correcta implementacion del plan de
control de plagas.

5. Métodos de Control de Plagas

El control de plagas en servicios de alimentacion puede realizarse mediante varios métodos, que
se dividen principalmente en:

e Métodos Preventivos: Incluyen el mantenimiento de condiciones sanitarias adecuadas,
como la limpieza regular, el manejo apropiado de residuos y la implementacion de
barreras fisicas (como mallas en ventanas y puertas) para prevenir la entrada de plagas.
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e Métodos Quimicos: Involucran el uso de plaguicidas para eliminar plagas. Sin embargo,
la Resolucién 2674 de 2013 exige que su uso sea seguro y conforme a las normativas de
seguridad para evitar la contaminacién de los alimentos y el riesgo a la salud humana.

e Métodos Biolégicos: Implican el uso de depredadores naturales o trampas ecoldgicas
para controlar plagas sin recurrir a productos quimicos, lo que reduce el impacto ambiental
y el riesgo de contaminaciones.

6. Monitoreo y Evaluacion del Control de Plagas

El monitoreo regular es una parte integral del control de plagas. Consiste en realizar inspecciones
periddicas para detectar la presencia de plagas o signos de infestacion. Estas inspecciones deben
ser documentadas, y cualquier incidencia debe ser tratada de inmediato mediante medidas
correctivas. La evaluacion continua del plan de control de plagas es crucial para garantizar su
efectividad y para hacer ajustes segun sea necesario.

7. Capacitacion del Personal

La capacitacion del personal es esencial para asegurar que todos los trabajadores comprendan
la importancia del control de plagas y conozcan las préacticas preventivas y correctivas que deben
seguir. La Resolucion 2674 de 2013 establece que todo el personal debe estar capacitado en
higiene y en la correcta implementacién del plan de control de plagas, lo cual es vital para prevenir
infestaciones y garantizar la seguridad alimentaria.

8. Consecuencias del Incumplimiento

Elincumplimiento de las normas de control de plagas establecidas en la Resolucion 2674 de 2013
puede tener graves consecuencias. Estas incluyen sanciones legales como multas y clausura del
establecimiento, asi como riesgos sanitarios significativos, como la propagacion de
enfermedades transmitidas por alimentos. Ademas, la falta de un control adecuado de plagas
puede dafiar la reputacion del establecimiento y resultar en pérdidas econdémicas.

9. Conclusién

El control de plagas en los servicios de alimentacién es un componente critico para la seguridad
alimentaria y la salud publica. La implementacion de un plan de control de plagas, conforme a la
Resolucion 2674 de 2013, es esencial para prevenir la contaminacion de alimentos, cumplir con
las normativas legales, y proteger la salud de los consumidores. La capacitacion del personal y
la evaluacién continua del plan son fundamentales para asegurar un entorno libre de plagas y un
servicio de alimentacion seguro y de alta calidad.
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Orden del dia

Preparacion de la socializacion

Convocatoria al equipo manipulador de alimentos
Aplicacién de pre-test

Desarrollo de la actividad

Aplicacién de post test

Fin de la actividad

o0k wnNnE

DESARROLLO:

1. Preparacion de la socializacion: Haciendo uso de presentacion en Power Point, y medios
audiovisuales como el computador y video Beam, se desarrolla el material que se utilizé
en la socializacion, adicionalmente se busca material dinamico que genere un mejor
aprendizaje de los conceptos desarrollados.

2. A través de plataforma de comunicacién WhatsApp, se realiza la convocatoria al equipo
manipulador de alimentos, para el dia 29 de agosto de 2024, en el auditorio de la
comunidad de cuidado.

3. Serealiza entrega de pretest, para evaluar los conocimientos relacionados con la temética
gue corresponde

4. Se proyecta en el Video Beam una presentacion que destaca los aspectos mas

importantes relacionados con la prevencion de la presencia de plagas en el servicio de
alimentos. Durante la proyeccion, se abordan inicialmente las bases normativas,
subrayando la importancia del cumplimiento de la Resolucion 2674 de 2013, la cual
establece las condiciones sanitarias minimas necesarias para la manipulacion segura de
alimentos y la prevencion de plagas. Se explica como un ambiente limpio y ordenado, libre
de desperdicios y con un manejo adecuado de los residuos, es fundamental para reducir
la atraccion y proliferacion de plagas.
También se detallan las practicas preventivas, como la implementacion de barreras fisicas
(por ejemplo, mallas en ventanas y puertas), la correcta disposicion de desechos, y el
mantenimiento de areas de almacenamiento en condiciones Optimas, sin humedad ni
acumulacién de productos innecesarios. Asimismo, se enfatiza la importancia de un plan
de monitoreo regular, que incluya inspecciones periddicas para detectar la presencia de
plagas y el uso de métodos de control, tanto quimicos como biolégicos, que sean seguros
y eficaces.

5. Se realiza la aplicacion del post test al equipo manipulador, con el fin de identificar el
aprendizaje de los temas desarrollados.

6. Se finaliza la socializacion, agradeciendo por la asistencia y resolviendo dudas que se
generaron.

Sede Principal: Carrera 7 # 32 -12 / Ciudadela San Martin

Secretaria Distrital de Integracién Social

Teléfono: 3 27 97 97

Correo electronico institucional: integracion@sdis.gov.co ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA DC.



mailto:integracion@sdis.gov.co

*

SECRETARIA DE

INTEGRACION SOCIAL BOGOTI\

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA DC.
FOR-GD-002 — V2

Péagina 5 de 6

Registro Fotografico

Comunidad de CuidadoHogar San José Sasaima

Hogar San José CRA 4#6-21

| Crad#6-21 29/8/2024 11:11:26

| & 00818024, 11:16:12a. m.
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Compromisos:
Compromisos Responsables Fecha de Ejecucion

Aplicar los conocimientos aprendidos durante | Equipo Manipulador | Inmediato
las cualificaciones en Buenas Practicas de | de alimentos.
Manufactura

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunion para el mes de septiembre de 2024.
En constancia de lo anterior firman:

Cargo o Tipo de

Nombres y Apellidos ; .
vinculacién

Dependencia Firma

Comunidad de
Coordinador Cuidado Hogar San
José Sasaima

Fernando Salcedo
Méndez

Comunidad de
Camila Vargas Sanchez Nutricionista Cuidado Hogar San
José Sasaima

Anexos: Planilla de asistencia, pretest y post test.

Elaboro: Luisa Camila Vargas Sanchez. Nutricionista Dietista Unidad Operativa.
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TEMA: Control de plagas en el servicio de alimentos, segln resolucién 2674 de 2013.

¢Cudlde los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
seglin la Resotucion 2674 de 20137

&) Monitoreo regular

B) Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) Identificacién de plagas

D) Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucion 2674 de 2013, ;cual de las siguientes acciones contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacion?

X) Eliminacién adecuada de residuos y basuras

B) Aumento en el uso de plaguicidas

C)} Ampliacién de las dreas de almacenamiento

D) Instalacidn de trampas guimicas en todas las dreas

¢Qué ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas segin la
Resolucion 2674 de 20137

A) Menor costo operativo

B) Mayor rapidez en la eliminacidn de plagas

¥) Reduccién detimpacto ambiental y riesgo quimico
D} Aplicacion sin necesidad de monitoreo

;Cual de las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimiento que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucion 2674 de 20137

A) Aumento en la frecuencia de auditorias
M\Clausura temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccién en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

;Por qué es crucial capacitar al personat en el control de plagas en un servicio de
alimentacidn, segin la Resolucidn 2674 de 20137
\@6 Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
Q Para reducir la carga laboral del personal de limpieza
C) Para aumentar la velocidad en la preparacidn de alimentos
D) Para evitar la necesidad de auditorias externas



TEMA: Control de plagas en el servicio de alimentos, segln resolucidon 2674 de 2013.

¢Cual de los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
segun la Resolucion 2674 de 201372

A) Monitoreo regular

X Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) Identificacion de plagas

D) Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucion 2674 de 2013, ;cuél de las siguientes acciones contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacién?

*ﬁ('\f Eliminacién adecuada de residuos y basuras

B) Aumento en el uso de plaguicidas

C) Ampliacién de las dreas de almacenamiento

D) Instalacidn de trampas quimicas en todas las dreas

cQué ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas segln la
Resolucidn 2674 de 20137

A) Menor costo operativo

B) Mayor rapidez en la eliminacién de plagas
@\Reduccién delimpacto ambiental y riesgo quimico
D) Aplicacidn sin necesidad de monitoreo

¢Cual de las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimiento que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucion 2674 de 20137

A) Aumento en la frecuencia de auditorias
',EfClausura temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccidn en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacion, segln la Resolucion 2674 de 20137

NPara asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
B) Para reducir la carga laboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacion de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorias externas



TEMA: Control de plagas en el servicio de alimentos, segln resolucién 2674 de 2013.

¢Cual de los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
segln la Resolucion 2674 de 20137

A) Monitoreo regular

£ Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) ldentificacidn de plagas

D) Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucidon 2674 de 2013, ;cuél de las siguientes acciones contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacién?

& Eliminacidon adecuada de residuos v basuras

B) Aumento en el uso de plaguicidas

C) Ampliacidn de las areas de almacenamiento

D) Instalacién de trampas quimicas en todas las dreas

¢Qué ventaja tiene el uso de métodos biolégicos para el control de plagas segln la
Resolucién 2674 de 20137

A
B
D

T

Menor costo operativo

Mayor rapidez en la eliminacion de plagas
Reduccién del impacto ambientaly riesgo quimico
Aplicacién sin necesidad de monitoreo

—

—

¢Cual de tas siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimignto que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucion 2674 de 20137

A) Aumento en la frecuencia de auditorias

B) Clausura temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccion en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

;Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacion, segiin la Resolucién 2674 de 20137

A) Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicasy preventivas
B) Parareducir la carga laboral del personal de limpisza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacion de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorias externas



TEMA: Control de plagas en el servicio de alimentos, segun resolucidn 2674 de 2013.

¢Cudl de los siguientes elementos NO es necesario incltuir eén un plan de control de plagas
segidn la Resolucién 2674 de 20137

A) Monitoreo regular

B} Uso exclusivo de plaguicidas guimicos
C) Identificacidn de plagas
D} Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucidn 2674 de 2013, ;cual de las siguientes acciones contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacion?

A) Eliminacién adecuada de residuos y basuras

B} Aumento en el uso de plaguicidas

C) Ampliacidn de las dreas de almacenamiento

D) Instalacion de trampas quimicas en todas las areas

;Qué ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas segln la
Resolucién 2674 de 20137

A) Menor costo operativo

B) Mayor rapidez en la eliminacion de plagas

@) Reduccion del impacto ambiental y riesgo quimico
D} Aplicacidn sin necesidad de monitoreo

:Cual de las siguienies consecuencias podtia enfrentar un establecimiento que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucién 2674 de 20137

A) Aurmnento en la frecuencia de auditerias
-B] Clausura temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccidn en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

¢ Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacion, segln la Resolucidn 2674 de 20137

&) Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
B) Para reducir la carga laboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacion de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorias externas



TEMA: Conirol de plagas en el servicio de alimentos, segun resolucion 2674 de 2013.

¢Cual de los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
segln la Resolucidn 2674 de 20137

A) Monitoreo regular

ﬁ’j’Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) Identificacién de plagas

D) Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucidn 2674 de 2013, scudl de las siguientes acciones contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacion?

M Eliminacién adecuada de residuos y basuras

B) Aumento en el uso de plaguicidas

C)} Ampliacién de las dreas de almacenamiento

D) Instalacién de trampas quimicas en todas las areas

:Qué ventaja tiene el uso de métodos biolégicos para el control de plagas segun la
Resolucion 2674 de 20137

A) Menor costo operativo

B} Mayor rapidez en la eliminacién de plagas
.@"Reduccién del impacto ambientaly riesgo quimico
D) Aplicacién sin necesidad de monitoreo

cCudide las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimiento que no cumple
con las normas de control de plagas estabtecidas en la Resolucién 2674 de 20137

A} Aumento en la frecuencia de auditorias

B Clausura temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccion en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

¢ Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacion, segtin la Resolucion 2674 de 20137

A Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
B) Para reducir la carga laboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacion de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorias externas



TEMA: Controt de plagas en el servicio de alimentos, segun resolucidn 2674 de 2013.

¢Cudl de los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
segiin la Resolucién 2674 de 20137

A) Monitoreo regular

B) Uso exclusivo de plaguicidas guimicos
C) Identificacién de plagas

D) Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucidn 2674 de 2013, ;jcuél de las siguientes acciones coniribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacién? '

_A) Eliminacion adecuada de residuos y basuras
B) Aumento en el uso de plaguicidas
C} Ampliacidn de las areas de almacenamiento
D) Instalacion de trampas gquimicas en todas las dreas

cQueé ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas segin la
Resolucion 2674 de 20137

A} Menor costo operativo

B) Mayor rapidez en la eliminacién de plagas

£) Reduccion del impacto ambiental y riesgo quimico
D) Aplicacion sin necesidad de monitoreo

:Cudl de las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimiento que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucién 2674 de 20137

A) Aumento en la frecuencia de auditorias
-B) Clausura temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccidn en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

:Por qué es crucial capacitar at personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacion, segin la Resolucidn 2674 de 20137

,f&) Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
B} Para reducir la carga laboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacién de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorias externas
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TEMA: Control de plagas en el servicio de alimentos, segln resolucién 2674 de 2013.

cCudl de los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
segln la Resolucidn 2674 de 20137

A) Monitoreo regular

&) Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) Identificacion de plagas

D) Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucién 2674 de 2013, scudl de las siguientes acciones contribuye

directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacion?

) Eliminacidén adecuada de residuos y basuras
B} Aumento en el uso de plaguicidas
C) Ampliacién de las dareas de almacenamiento
D} Instalacién de trampas quimicas en todas las dreas

;Qué ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas segin la
Resolucidon 2674 de 20137

A) Menor costo operativo

B) Mayor rapidez en la eliminacién de plagas

X Reduccion del impacto ambientat y riesgo guimico
D} Aplicacidn sin necesidad de monitoreo

;Cudl de las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimiento que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucidn 2674 de 20137

A) Aumento en la frecuencia de auditorias
B{Clausura temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccion en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

¢ Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacidn, segun la Resolucidén 2674 de 20137

¥ Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
B) Para reducir la carga laboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacién de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorias externas



TEMA: Control de ptagas en el servicio de alimentos, segln resolucién 2674 de 2013.

¢Cualde los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
segun la Resolucion 2674 de 20137

2A) Monitoreo regular
B} Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) ldentificacion de plagas
D} Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucidn 2674 de 2013, scual de las siguientes acciones contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacion?

) Eliminacién adecuada de residuos y basuras

B) Aumento en el uso de plaguicidas

C) Ampliacidon de las dreas de almacenamiento

D) Instalacidn de trampas quimicas en todas las areas

:Queé ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas segln la
Resolucidn 2674 de 20137

A) Menor costo operativo

B) Mayor rapidez en ta eliminacién de p[agas"f

#£) Reduccidn delimpacto ambiental y riesgo quimico -
D} Aplicacién sin necesidad de monitoreo

;Cuadl de las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimiento que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucién 2674 de 20137

SK) Aumento en la frecuencia de auditorias

B} Clausuira temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccion en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

;Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacidn, seguin la Resolucién 2674 de 20137

j&l Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
B) Para reducir la cargs laboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacion de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorias externas



Tewandy Hetindee.

TEMA: Control de plagas en sl servicio de alimentos, segin resolucidn 2674 de 2013.

¢Cuél de los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
segln la Resolucion 2674 de 20137

k)jMonitoreo regularX‘

B) Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) Identificacidon de plagas

D) Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucion 2674 de 2013, ;cudl de las siguientes acciones contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacion?

),{Eiiminacién adecuada de residuos y basuras 5/
B) Aumento en el uso de plaguicidas

C) Ampliacidn de las dreas de almacenamiento

D) Instatacion de trampas guimicas en todas las areas

¢Qué ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas segin la
Resolucidon 2674 de 20137

A} Menor costo operativo

Mayor rapidez en la eliminacién de plagas /A
C) Reduccion del impacto ambiental y riesgo quimico
D) Aplicacion sin necesidad de monitoreo

¢Cual de las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimiento que no cumple
con {as normas de control de plagas establecidas en la Resolucidén 2674 de 20137

A) Aumento en la frecuencia de auditorias -
Clausura temporal o definitiva del estableciméentod//

Cj Reduccion en tas ventas de alimentos

D} Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

¢Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacidn, segin la Resolucidén 2674 de 20137

S‘Q Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicasy preventivas/
B) Para reducir la carga laboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacién de alimentos

D) Para evitar la hecesidad de auditorias externas



TEMA: Control de plagas en el servicio de alimentos, segln resolucidén 2674 de 2013.

:Cual de los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
segun la Resolucién 2674 de 20137

A) Monitoreo regular

b‘j Uso exclusivo de plaguicidas guimicos
C) ldentificacién de plagas

D) Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucidon 2674 de 2013, ;cual de las siguientes acciones contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
atimentacion?

Mﬁiminacién adecuada de residuos y basuras

B) Aumento en eluso de plaguicidas

C) Ampliacidon de las dreas de almacenamiento

D) instalacién de trampas quimicas en todas las dreas

;Qué ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas segln la
Resolucion 2674 de 20137

A) Menor costo operativo

B) Mayor rapidez en la eliminacidn de plagas

C) Reduccién delimpacto ambiental y riesgo guimico
ﬂ) Aplicacién sin necesidad de monitoreo

:Cudl de las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimiento que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucidn 2674 de 20137

A) Aumento en la frecuencia de auditorfas

B) Clausura temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccidn en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

¢ Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacién, segln la Resclucion 2674 de 20137

A) Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
B) Para reducir la carga laboral del personal de limpigza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacién de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorias externas



Angele o Hnch <z -

TEMA: Control de plagas en el servicio de alimentos, segdn resolucidn 2674 de 2013.

:Cuédlde los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
seglin la Resolucion 2674 de 20137

A) Monitoreo regular

¥ Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) ldentificacion de plagas

D} Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucion 2674 de 2013, scual de las siguientes acciones contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacion?

g) Eliminacidn adecuada de residuos y basuras

B) Aumento en el uso de plaguicidas

C) Ampliacidn de las dreas de almacenamiento

D) Instalacion de trampas quimicas en todas las dreas

JQué ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas seglin la
Resolucidn 2674 de 20132

A} Menor costo operativo

B) Mayor rapidez en la eliminacion de plagas

k) Reduccidn del impacto ambientaly riesgo qufmico
D) Aplicacién sin necesidad de monitoreo

:Cudl de las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimianto que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucion 2674 de 20137

A) Aumento en la frecuencia de auditorias

m Clausura temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccion en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

¢ Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacion, seglin la Resolucidn 2674 de 20137

A4 Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
B) Para reducir la carga laboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacion de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorfas externas



TEMA: Control de plagas en el servicio de alimentos, segln resolucién 2674 de 2013.

¢Cual de los siguientes elementos NC es necesario incluir en un plan de control de plagas
segln la Resolucién 2674 de 20137 '

A) Monitoreo regular

,-M Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) Identificacidon de plagas

D} Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucidn 2674 de 2013, scudl de las siguientes accionas contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacion?

k} Eliminacidn adecuada de residuos y basuras

B) Aumento en el uso de plaguicidas

C) Ampliacion de las dreas de almacenamiento

D) Instalacidn de trampas quimicas en todas tas dreas

¢Qué ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas segin la
Resolucion 2674 de 20137

A} Menor costo operativo

E’) Mayor rapidez en la eliminacion de plagas

C) Reduccion del impacto ambiental y riesgo quimico
D} Aplicacidn sin necesidad de monitoreo

¢Cual de las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimiento gue no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucion 2674 de 201372

A) Aumento en la frecuencia de auditorias

®) Clausura temporal o definitiva del establecimiento
C) Reduccién en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

¢Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacion, segln ta Resolucién 2674 de 20137

%) Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
B) Para reducir la carga laboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en ta preparacion de alimentos

D} Para evitar la necesidad de auditorias externas



Morthg  Ele

TEMA: Control de plagas en el servicio de alimentos, segdn resolucidn 2674 de 2013.

;Cualde los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
seglin la Resolucion 2674 de 20137

&) Monitoreo regular

B) Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) [dentificacion de plagas

D) Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucion 2674 de 2013, ;cual de las siguientes acciones contribuye
directamente a mejorar las condiciones sanitarias generates en un establecimiento de
alimentacién?

A} Eliminacién adecuada de residuos y basuras

B) Aumento en el uso de plaguicidas

C) Ampliacién de las dreas de almacenamiento

D) Instalacidn de trampas quimicas en todas las areas

(Queé ventaja tiene el uso de métodos bioldgicos para el control de plagas segun la
Resolucion 2674 de 20137

A) Menor costo operativo

B Mayor rapidez en la eliminacion de plagas

C) Reduccion delimpacto ambiental y riesgo quimico
D) Aplicacidn sin necesidad de monitoreo

;Cudl de las siguientes consecuencias podria enfrentar un establecimiento que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucién 2674 de 20137

A) Aumento en la frecuencia de auditorias

B) Clausura temporal o definitiva del establacimiento
C) Reduccidn en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

¢ Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacién, segln la Resolucion 2674 de 20137

A Para asegurar el cumplimiento de practicas higiénicas y preventivas
B) Para reducir la carga taboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacion de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorias externas



TEMA: Control de plagas en el servicio de alimentos, segtin resolucién 2674 de 201 3.

iCudl de los siguientes elementos NO es necesario incluir en un plan de control de plagas
segln la Resolucion 2674 de 20137

A} Monitoreo regular

%) Uso exclusivo de plaguicidas quimicos
C) Identificacidon de plagas

D) Medidas correctivas

De acuerdo con la Resolucion 2674 de 2013, scudl de las siguientes acciones contribuye
directamente & mejorar las condiciones sanitarias generales en un establecimiento de
alimentacién?

X) Eliminacion adecuada de residuos y basuras

B} Aumento en el uso de plaguicidas

C) Ampliacidon de las areas de almacenamiento

D) Instalacion de trampas quimicas en todas las dreas

:Qué ventaja tiene el uso de métodas bioldgicos para el control de plagas segin la
Resolucién 2674 de 20137

A) Menor costo operativo

B) Mayor rapidez en la eliminacicén de plagas

&) Reduccion delimpacto ambiental y riesgo quimico
D) Aplicacidn sin necesidad de monitoreo

;Cual de ias siguientes consecuencias podifa enfrentar un establecimiento que no cumple
con las normas de control de plagas establecidas en la Resolucién 2674 de 20137

A) Aumento en la frecuencia de auditorias

B) Clausura temporai o definitiva det establecimiento
C) Reduccion en las ventas de alimentos

D) Mayor acceso a plaguicidas subvencionados

¢ Por qué es crucial capacitar al personal en el control de plagas en un servicio de
alimentacion, segun la Resolucién 2674 de 20137

X) Para asegurar el cumplimiento de prdcticas higiénicas y preventivas
B} Para reducir la carga laboral del personal de limpieza

C) Para aumentar la velocidad en la preparacién de alimentos

D) Para evitar la necesidad de auditorias externas
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